
120€ / PERS
HORS

BOISSON

3 1  D É C E M B R E  2 0 2 3

ENTRÉES

PLATS 

DESSERT

Ravioli de foie gras au poireau

Brioche chaude, médaillon de homard,
poutargue, crème acidulée

AMUSE BOUCHE

St Jacques julienne de légumes, 
beurre blanc au caviar

Chapon sauce Albuféra, 
mousseline d’artichaut

Feuillantine au chocolat, griotte 
et mousse à la cannelle 

MENU

Assiette de fromages

Feuille de riz au raifort 
et saumon mariné 

1 coupe de Champagne 
offerte


