
Notre Carte

Desserts
Brioche perdue, caramel beurre salé

12€
Pomme des Vergers cuites au four, croquant de romarin 

12€
Terrine de chocolat et marmelade d'agrumes

12€
Pavlova aux fruits rouges

12€
Assiette de fromages 

12€

Entrées
Risotto de céleri, duxelles de champignons, 

et poêlées de pleurotes 
14€

Saint Germain de cresson, cuisse de grenouilles persillées
16€

Fleurs de feuille de riz, crème de raifort, saumon mariné
19€

Oeuf poché cocotte, mouillettes
13€

Plats 
Boeuf Wellington, sauce Madère, gratin dauphinois

34€
Linguine au beurre de caviar, et palourdes

27€
Pavé de daurade en croûte d'herbe crème de lentilles

 28€
Gnocchi à la courge et légumes croquants  

25€

Nos grandes assiettes
Tartare de boeuf au couteau

24€
Carpaccio de lotte marinée à l'huile d’olive vierge des

Baux
23€

Hot Dog à la Sôcisse de Marseille, frites, salade
22€

Caponata d'aubergine à la ricotta
18€


