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Entriées Salodes
Crumlole de tomate, pesto, Ioasilic, mousse de chévre Sa|ac1e Fraicheur : picHes de pasteque, menthe, olive,

] 4€ Feta

Heurs de courgette, duxe”es cle champignons et volai”e 18€
|§€ Salade César pou|et pané, parmesan, anchois, oeulf

Thon noir et Heu au daikon mariné 21¢

]9€ Salade lta|ienne : melon, pesto, l?urrata, serrano

20¢€

|3€ Tartare poisson dujour selon arrivage, Frites

23¢€

Gaspacho de petit pois a |a menthe, créme Fouettée a la Feta

Plats

Fricassé de volai”e aux olives et citron conFit, semoule

25€

Filet (Je Iooeur, corai| (J'oursin, gratin dauphinois
30¢

Pates veggie, tomate conFite, pesto de pistache, Stracciatella
24€

Cabi”aud en crolite cJe polenta, marckand de vin, compotée cJe Fenoui|

26€

Navarin cle gamloas au saFran etjeunes Iégumes printaniers

28€

Par{fait au thé vert matcha, marmelade dlagrumes
Cheesecake basilic, gingemlare, compotée de fraises
Pavlova aux fruits rouges

Assiette de Fromages


https://la-contre-etiquette.com/stracciatella-un-fromage-une-glace-ou-une-soupe/

i Plat de la semaine
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: p Dish afﬂw week
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Linguine aux couteaux
Linguine with razor Clam
Merncredi 12 Juidlel
Pavé de saumon 3 |a creme cJe laitue, FoncJue (Je Fenouil

Oa

mon steaL vvitln Iettuce cream, Fennel jr*onclue

Escalope (Je veau aux champignons skiitake

\/eal cutlet vvith shiital(e mushrooms

(fendredr 14 Juilel
Aioli
Aioli




