Le Relais 50

Tous nos plats sont é|a[90rés en Fonction de produits Frais

(Je saison et varient au gré de l’inspiration de notre Cher.

Menw Saveur en 3 élapes : 53 €

/POiSSOﬂ ou viande/dessert

Menw Plaisir en 4 élopes : 65 €
/poisson/viande/dessert

Menw[)éc&we/bte/m5dbpa: /5 €

Servi pour 'ensemble des convives

Menw <« L '/a?@»: 14 €

Menu servien 3 étapes le midi et le soirjusqu’é 10 ans

Maquereau de Méditerranée : cru, mariné minute. Coulis de roquette, g|ace wasabi

dans tous ses états re|evée a IIApéro|

Encornet de nos cotes : 3 Ia plancha. Courgette, Cl\Ol’iZO et vinaigrette au citron Iorﬁlé

Filet cJe canette : roti. Aubergine comfite ”caFé-l?alsamique”

, pOIs gourmands et grano|a

Figues noires de Provence : farcies au yaourt ”miel-hibiscus”, crumble au sésame

| est possil)le cJ,aJ'outer dans votre menu un Fromage travaillé (supplément 8€)

Nos menus peuvent 6tre servis avec un accoch mets et vins

SVGI’I’GS . ]8 €,4V€I’F€S : 24‘€, BVGFI’GS . 80 €
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Peur le déjeuner

uniquement

Soupe de poisson cJe roche, crodtons 4 l’ail et roui”e maison Z]OO £
Reck fish ssup, garlic croulons and hememade rsuille

Tartare de thon 2 la provenga'e aux olives Taggiasche 19,00 €
Salade Thai de poulet croustillant 19,00€
C/M'Ap/ chicken Thai salad

Risotto a la poutargue rapée 25,00 €

Gambas sautées, linguine 3 la tomate retour d ltalie 28,00 €

Chocolat 7 % . en soumé glacé aux cacahuétes caramélisées... ]ZOO £
Checolate 72 %: as an iced “ssuffle” with carameliged peanuls...

Banane et avocat en tuloe Crousti“ant cJe noix de cocCo, perle du Japon, ]200 €
un peu (Je gingeml?re

Banana and avecads; as o crispy Tube wilh coconul (]afwm/Pea/zl (Taf,wca) ginger,

Assortiment de glaces et sorlﬂets 800 €
Se/ectéeneféc&mwm and, senbel
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